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PRZYSTAWKI  
  

Pieczywo  20 ,- 

Chleb pszenny na zakwasie, masło truflowe, masło z solą Maldon, smalec z fasoli Jaś  
  
Galareta wieprzowa 39 ,- 
Wolno gotowana golonka ze świni złotnickiej, ocet kurkowy, tarty chrzan, musztarda z 
pieprzem  
  

I. Elixir z dzikiego chrzanu 40%   22,-  

II. Biały Bocian 40%   18,-  
  
Sałata z kozim serem Valençay 64 ,- 
Miękki ser z Doliny Loary z niepasteryzowanego mleka koziego, zielone sałaty, 
kompresowana gruszka, orzechy w karmelu, dressing ze śliwki węgierki, konfitura z czerwonej 
cebuli  
  
I. Elixir z dzikiego chrzanu 40%   22,-  
II. Biały Bocian 40%   18,-  
  

Śledź 67 ,- 
Filet ze śledzia, kwaśna śmietana, kompresowane jabłko, olej szczypiorkowy, marynowany 
ogórek, ikra z pstrąga, rukiew wodna, kawior limonkowy  
  

I. Dwór Sieraków Superior 40%   22,-  

II. Chopin Potato 40%   22 ,-  

  
Wędzony jesiotr 76 ,- 
Ekologiczny wędzony jesiotr z gospodarstwa Antonius, szalotka, musztardowiec, kalarepa, 
kalafior, majonez szczypiorkowy, maślanka, olej koperkowy  
  

I. Polskie Żyto 42,9%   25,-  

II. Smirnoff Black 40%   20,-  

  
Tatar wołowy 74 ,- 
Sezonowana polędwica wołowa, marynowane kurki, majonez truflowy, trufla, szalotka, 
kremowe żółtko, marynowane borowiki    
  

I. Dwór Sieraków z pieprzem 40%   22,-  

II. Orkisz 40%   22,-  

  
Pierogi z kaczką 59 ,- 

Pieczona kaczka, kompresowane jabłko, rokitnik, wiśnia, sos Albufera  
  
I. The View 40%   25,-  
II. Pravda Kosher for Passover 40%   22,-  
  
Kaszanka 56 ,- 
Chrupiąca kaszanka, karmelizowana wiśnia, orzechy laskowe, konfitura z czerwonej cebuli, 
sos z palonego masła, kompresowana śliwka węgierka  
  
I. Ciroc 40%   25,-  
II. Grey Goose 40%   26,-  
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Pierogi z serem 56 ,- 
Wiejski twaróg, karmelizowana cebula, piana ziemniaczana, chipsy z topinamburu, trufla  
  
I. Ciroc 40%   25,-  
II. Grey Goose 40%   26,-  
 
Kawior Antonius ‘Siberian’ 5* 359 ,- 
polski kawior z jesiotra / grzanki / śmietana / jajko  
  
                                   40%   75,-  
  

 
 

ZUPY  
  
  

Żurek 46 ,- 

Wywar z wędzonki, jajko przepiórcze, emulsja z majeranku, kruszonka z boczku wędzonego    
I. Elixir z dzikiego chrzanu 40%   22,-  

  

Velouté borowikowe 49 ,- 
Aksamitny krem z borowików, ciasto francuskie, borowiki, warzywa brunoise, pianka z sera 
Bursztyn, puder grzybowy, anyżowa trybula  

  

I. Elixir z dzikiego chrzanu 40%   22,-  
 

 
  

DANIA GŁÓWNE 
  

  

Risotto z flakami 59 ,- 

Wolno gotowane flaki po warszawsku, ryż carnaroli, pomidory, ser Bursztyn  
  

I. Dwór Sieraków wódka palona 52%   37,-  

II. Grey Goose Altius 40%   69,-  

    

Kurczak supreme 82 ,- 
Pierś z kurczaka kukurydzianego, kasza pęczak z serem Bursztyn, glazurowane marchewki z 
nutą pomarańczy, orzechy laskowe, sos tymiankowy z aromatem palonego masła  
  

I. The View truflowa 38%   25,-  

II.Grey Goose 40%   26,-  
 
  
Kotlet mielony  84 ,- 
Selekcjonowana wieprzowa, wołowina Wagyu, pieczone buraki, duszona cebula, puree 
ziemniaczane, puder grzybowy, sos tymiankowy  
  
I. The View truflowa 38%   25,-  
II.Grey Goose 40%   26,- 
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Kaczka  119 ,- 
Pierś z kaczki w majeranku, kluski leniwe, orzechu w karmelu, puree z pieczonej dyni, 
marchewki z pomarańczą, sos z pędów sosny  
  
I. The View truflowa 38%   25,-  
II.Grey Goose 40%   26,-  

 
Gicz jagnięca 129 ,- 
Polska jagnięcina z Podhala, puree ziemniaczane, blanszowany szpinak, sos z czerwonego 
wina z rozmarynem, tapioka  
  
I. Belvedere Heritage 176  40%   44,-  

II. Absolut Elyx 42,3%   23,-              
  

Halibut 189 ,- 
Biały halibut atlantycki, plastry cukinii, młoda marchew, szczypiorek, sos beurre blanc, kawior 
z jesiotra z gospodarstwa ‘Antonius’  
  

I. Pravda Citron 37,5%   22,-  

II. Grey Goose 40%   26,-  
  

Stek z polędwicy wołowej 179 ,- 
Polędwica wołowa z odmiany Black Angus, ziemniak confit z rozmarynem, młode brokuły, 
puree z selera, chipsy z topinamburu, szalotka, sól Maldon  

  

I. U’luvką 40%   35,-  

II. Młody Ziemniak 2016 40%   39,-  
  

Golonka  99 ,- 
Golonka filetowana, młoda kapusta z koperkiem, pianka z pieczonego ziemniaka z ogniska, 
skwarki, sos musztardowy 
 
I.  Elixir z dzikiego chrzanu 40%   22,- 
II. Młody Ziemniak 2016 40%   39,- 
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DESERY  

  

Ptyś 49 ,- 

Krem z mascarpone z pomarańczą, kruszonka, puder wiśniowy, lody z palonego masła  
  

I. Nalewka Malinowa Poranna Rosa Majewski 25%   22,-  

II. Tessellis Pinapple & White Chocolate 40%   32,-  

  

Etiuda Chopinowska 46 ,- 
Krem z białej czekolady, karmelizowana wiśnia, gorzka czekolada, kruszonka, sorbet 
malinowy  
  

I. Etiuda Kwiat Czarnego Bzu 30%   22,-  
II. Paradis Likier jabłkowy z rodzynkami Urbanowicz 30%   25,- 
  

Leniwe 44 ,- 
Wiejski twaróg, krem waniliowy, owoce sezonowe, lody z trawy żubrowej, bułka tarta z 
palonym masłem  

  
I. Ajerkoniak Domu Wódki 20%    22,- 
II. Pravda Espresso 37,5%   22,- 
 
 
  

 
KAWA, HERBATA  

  

Espresso Illy 14,- 

Podwójne Espresso Illy 19,- 

Americano Illy 15,- 

Cappuccino Illy 18,- 

Cafe Latte Illy 22,- 

Herbata Richmont (wybór smaków) 19,- 

Herbata Richmont Zimowa (sezonowo) 25,- 
 
  

NAPOJE ZIMNE  

  

Aqua Panna 0,25 / 0,7l 15,-/26,- 

S.Pellegrino 0,25 / 0,7l 15,-/26,- 

Coca-Cola Zero Cukru, Coca-Cola 15,- 

Fanta, Sprite, Kinley Tonic Water 0,25l  15,- 

Cappy Soki Owocowe 15,- 

Sok z wyciskanych owoców 25,- 

Kropla Beskidu 0,33 / 0,7l 12,-/20,- 

Kropla Beskidu Delice 0,33 / 0,7l 12,-/20,- 


