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RESTAURANT BY DOM WODKI

OFERTA SWIATECZNA

MENU GRUPOWE - 2026

Restauracja ELIXIR by Dom Wadki
ul. Wierzbowa 11, 00-094 Warszawa

www.restauracjaelixir.pl
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MENU SERWOWANE

ZAKASKA ZIMNA
Ryba po , Grecku”

Ryba po ,Grecku”, pikantne warzywa w sosie pomidorowym, dorsz atlantycki, marynowana cebula,
kawior z octu, kiszona cytryna

ZAKASKA GORACA

Wigilijny barszcz czerwony

Uszka z kapusta i grzybami, pieczone buraki, czarna porzeczka, majeranek

DANIE GLOWNE - DO WYBORU
Dorsz

Filet dorsza z borowikami i chrupigcym chrustem, koper wtoski, risotto ze szpinakiem, brokut, sos
szafranowy

lub - Piers z kaczki konfitowanej

Pieczona piers z kaczki z majerankiem, kopytka, pieczone buraki, mus z selera, gozdziki, sos
pomaranczowy z kardamonem

DESER
Stony Karmel w czekoladzie

Czekoladowy krem ze stonym karmelem i orzechami, lody z trawy zubrowej
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260 PLN brutto /osoba + 12,5% serwis
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MENU SERWOWANE

ZAKASKA ZIMNA

Sledz w ,,Szubie”

Filet Sledzia, mus z pieczonych burakéw, majonez cytrynowy, kompresowane jabtko, ser wedzony,
gotowane jajko, ogdrek kiszony

ZAKASKA GORACA

Wigilijne pierogi z kapusta i grzybami

Emulsja majerankowa, chrupigca cebula, puder ziotowy, barszcz w kubku

DANIE GLOWNE - DO WYBORU
Dorsz

Filet dorsza, risotto szafranowe, mtoda cukinia, brokut, prazony topinambur, szpinak, kiszona cytryna,
szczypiorek

lub - Policzek wotowy

Czosnek, sos szpinakowy, ziemniaki gratin, sos koniakowo-pieprzowy

DESER
Beza z likierem pomaranczowym

Krucha beza, krem z likierem pomaranczowym, owoce, sos truskawkowy, kruszonka

o o o

290 PLN brutto / osoba + 12,5% serwis
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ZAKASKI ZIMNE | GORACE W STOLE

ZAKASKI
Filet Sledzia battyckiego, pieczony burak, marynowana cebula, kawior z octu
No6zki wieprzowe w galarecie, marynowane warzywa, kawior z octu, musztarda sarepska

Ryba po ,Grecku”, pikantne warzywa w sosie pomidorowym, dorsz atlantycki, marynowana cebula,
kawior z octu, kiszona cytryna

Wolno pieczony schab QAFP, jajko przepidrcze, mus chrzanowy, marynowane kurki
Pierogi wigilijne z kapustg, grzyby lesne, cebula z majerankiem
Satatka jarzynowa z truflg

Marynowane grzyby lesne, Sliwki, gruszki

ZUPA
Barszcz swiateczny

Uszka z kapusta i grzybami, czerwone buraki, jabtko, majeranek, gozdziki

DANIE GLOWNE - DO WYBORU
Dorsz

Poledwica z dorsza atlantyckiego, warzywa w emulsji maslanej z lubczykiem, ziemniaki szafranowe,
sos z szyjek rakowych, topinambur

lub - Poledwica wotowa

Puree ziemniaczane z chrzanem, brokuty, poledwica wotowa, sos z trawy zubrowej, mus z selera,
topinambur

DESER

Beza makowa

Krucha beza, mascarpone z makiem, bakalie, puder orzechowy, zurawina, biata czekolada, lody
waniliowe
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329 PLN brutto / osoba + 12,5% serwis
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ZAKASKI ZIMNE | GORACE W STOLE

ZAKASKI
Filet sledzia battyckiego, pieczony burak, marynowana cebula, kawior z octu
No6zki wieprzowe w galarecie, marynowane warzywa, kawior z octu, musztarda sarepska

Ryba po ,Grecku”, pikantne warzywa w sosie pomidorowym, dorsz atlantycki, marynowana cebula,
kawior z octu, kiszona cytryna

Wolno pieczony schab QAFP, jajko przepiércze, mus chrzanowy, marynowane kurki

Tradycyjny tatar wotowy, kremowe zéttko, musztarda sarepska, zel z ogérka kiszonego, marynowane
kurki, lubczyk

Kozi ser, chrupigce sataty, pieczone buraki, pomarancza, karmelizowane Sliwki, orzechy wtoskie,
suszona morela

Pierogi wigilijne z kapustg, grzyby lesne, cebula z majerankiem

Marynowane grzyby lesne, Sliwki, gruszki

ZUPA
Krem z borowikow

Krélewskie borowiki, biata trufla, Smietanka, emulsja ziotowa, satatka z grzybéw

DANIA GLOWNE W STOLE
Udo z kaczki pieczonej z kompresowanym jabtkiem
Sandacz z mastem w sosie z szyjek rakowych

Sarna w sosie z trawy zubrowej

DODATKI
Blanszowane warzywa z mastem i migdatami
Pieczone buraki z octem malinowym

Kluseczki ziemniaczane z kruszonym pieprzem

DESERY W STOLE
Tradycyjny sernik z bakaliami
Mini pty$ z biatg czekolada i sosem malinowym

Beza z kremem makowym i orzechami z zurawing

o o o

375 PLN brutto / osoba + 12,5% serwis
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WARUNKI ORGANIZAC]I PRZYJEC

PODANE W OFERCIE CENY ZAWIERAJA
Menu podane w formie serwowanej, dostepne wedtug ustalen.

Serwis kelnerski (do ogdlnego rachunku doliczamy 12,5% serwisu).

INFORMACJA O PLATNOSCIACH

W przypadku dtugiego okresu pomiedzy zatozeniem rezerwacji a terminem jej realizacji restauracja, w
sytuacji istotnego wzrostu cen produktéw, zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany cen zawartych w ofercie.

Ostatecznym potwierdzeniem organizacji przyjecia przez restauracje jest informacja pisemna (e-mail)
oraz wptata zadatku w wysokosci okoto 50% catkowitej kwoty wynikajacej z wybranej propozycji.

WARUNKI ANULAC]I

W przypadku anulowania potwierdzonej rezerwacji klient zobowigzany jest do przekazania tej
informacji w formie pisemnej (e-mail).

W terminie 30-15 dni przed realizacjg - 50% kosztéw ustalonej kwoty zamdwienia.
W terminie 14-3 dni przed realizacjg - 70% kosztéw ustalonej kwoty zamdwienia.

Na 3 i mniej dni przed realizacjg - 100% kosztéw ustalonej kwoty zamdwienia.

OSTATECZNA LICZBA GOSCI

Klient uprawniony jest do przedstawienia ostatecznej liczby Gosci na 24 h przed rozpoczeciem
przyjecia, za potwierdzeniem zmiany przez Restauracje.

Zmiana liczby Gosci nie powinna przekroczy¢ 10% wczesniej deklarowanej liczby oséb.

Gdy liczba 0séb na przyjeciu bedzie wieksza niz ustalona, klient zostanie obcigzony za kazda
dodatkowa osobe o kwote wynikajaca z kalkulacji.
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