@ [ J
RESTAURANT BY DOM WODKI

MENU DEGUSTACYJNE

by Michat Szczesniak

AMUSE-BOUCHE

Elixir z dzikiego chrzanu 40%

CHLEB | MAStO

SLEDZ
sledz, finger lime, kawior z pstrqga z Zielenicy, kwasna smietana,
kompresowane jabtko

Chopin Family Reserve 40%

TATAR Z KAWIOREM
poledwica wotowa, kawior Antonius*****, lubczyk

Belvedere Heritage 176 40%

PIEROGI Z KACZKA

karmelizowana wisnia, orzechy laskowe, rokitnik, sos Albufera
The View White Truffle Vodka 38%
HALIBUT
biaty halibut, mtoda marchew, cukinia, kawior Antonius***** buerre blanc
Kruk ,,Cytrus- Chytrus” 32,3%

POLEDWICA WOLOWA
poledwica wotowa Black Angus, ziemniak confit, mtody brokut, tarta czarna
trufla, sos tymiankowy z palonym mastem

Grey Goose Altius 40%
ETIUDA CHOPINOWSKA

Biata czekolada, mascarpone, kwasna wisnia, sorbet malinow, kruszonka

Nalewka Jagoda Kamczacka Karol Majewski 18,4%

PETIT FOUR

Menu degustacyjne 449,- | Wodka pairing 276,- [/ Pairing win 299,-

Informacja o alergenach dostepna u obstugi.
Do menu degustacyjnego doliczamy serwis 12,5 % do kohcowego rachunku.
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