MENU WALENTYNKOWE

by Michat Szczesniak //

Amouse bouche
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CARPACCIO Z OSMIORNICY

marynowana szalotka / pikantny majonez / oliwa chilli / sezam '-_

~ $wieza trufla / ser gruyer / chrupigce grzan

T KREM TRUFLOWY ﬁ

J
i RISOTTO Z HOMAREM
m'gjﬂi}’_b@/ koperek / pomidory concasse / Gran

WOLOWINA WAGYU

warzywa z lubczykiem / placek ziemniaczc
| / mtody szpinak / sos trawa zubrowa
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{é.» '\‘“‘;-H czarna soczewica // Warzyw:
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biata czekolada / maliny / galaretka z prose

i truskawek / lody chatwa

Petit fours

Menu degustacyjne 349,- /os. +.12,5% optaty serwisowej . 24
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LENTYNKOWE vege y
by Michat Szczesniak y L(
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 bouche g

pigce grzanki

[of
suszone pomidory / , inak / chilli /
groszek zielony / grillow karczoch
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TAGLIATELLE TRUFLOWE -

___masto ;{tblale wino / szalotka/ pasta truflowa / $wieza ir’flc‘/ Grana e
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