L] L
RESTAURANT BY DOM WODKI

MENU DEGUSTACYJNE

by Michat Sczesniak

Amuse bouche

Sledz w szubie
Sledz battycki/ Oscypek/ jabtko/ majonez cytrynowy/ finger lime

Belvedere Single Estate Rye Lake Bartezek 40%

Tatar z poledwicy wotowej
Kawior Antonius/ lubczyk/ musztarda/ ogorek kiszony/ z6ttko

Dwor Sierakow z pieprzem 40%

Pyza faszerowana zeberkami
Zeberko/ cebula/ koniak z pieprzem

Carvia Vodka 43%
Dorsz
Dorsz Skrei/ mtody brokut/ szyjki rakowe/ kawior Antonius
U’'Luvkq 40%
Sarna
Comber z sarny/ seler/ ziemniak z truflq/ smardze/ koniak
Mtlody Ziemniak 2016 40%

Sliwka w czekoladzie
Czekolada/ stony karmel/ pomarancza/ sliwka/ lody z trawy zubrowej

Pravda Espresso 37,5% 25ml

Petit fours

Menu degustacyjne 350,-/ Vodka pairing 164,-

Informacja o alergenach dostepna u obstugi.
Do menu degustacyjnego doliczamy serwis 12,5 % do kohcowego rachunku.
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Rezerwacje +48 22 828 22 11 lub elixir@domwodki.pl
Plac Teatralny — ul. Wierzbowa 9/11 — Warszawa
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