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KOLACJA SYLWESTROWA

31. XII. 2024

Powitalny kieliszek szampana

Przystawka
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CARPACCIO +
Carpaccio z pieczonych burakow z karmelizowana gr lIHII\L]
kozim serem i orzechami
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Plerwsze Pdnie Glowne

RISOTTO TRUELOWE Z KREGU P/\RM]7 ’\\L
Kremowy ryz carnaroli, borowik ::/luf.hctn\ czarna truﬂu ser bursztyn _
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. SORBE’I Y'"l:.\ NOW Y 72 KAWIOREM Z MARAKUJA
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MELBA Z ANANASEM I BRZOSKWINIA

Sorbel z ananasa, krem mascarpone z tonkg, tartaletka z brzoskwiniami

Rezerwacje: elixir@domwodki.pl / 22 828 22 11 / www.restauracjaelixir.pl
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Przystawka
OSTRYGI PO WARSZAWSKU

Zapickane ostrygi z mlodq cukiniq igroszkiem oraz sosem holenderskim
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Zupa 2
RAKOWA : ki
Bulion z mazurskich rakow, pomidory concasse, koperek, szyjkirgakowe
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Plerwsze Danle Gjrowne +

RISOTTO TRUF LQ Z KREGU PAR\IE? \\IL'

Kremowy lu carnaroli, hm wik w[ugh(,hu czarna trufla, ser burszivi
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SORBET CY’!'IlYNO\\-’Y 7. KAWIOR l* M ZMARAKUJA
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! " COMBER /. SARNY
~ Matynowana sarna, puree z kasztanow, sos z Madery
* | Deser

Ml LBA Z ANANASEM | BRZOSKWINIA

Sorvel z ananasa, krem mascarpone z tonkaq, tartaletka z brzoskwiniami

Rezerwvagje: elixir@domwodki.pl / 22 828 22 11 / www.restauracjaelixir.gl




